GATEAU DE NOEL

Recette de base du gâteau de noisettes
200g de sucre
150g de noisettes moulues
130g de farine
2dl de crème liquide
4 oeufs (blancs et jaunes séparés)
1/2 sachet de levure

avec en plus pour le gâteau de Noël
1cc de 4 épices
le zeste d'une mandarine et son jus
le jus d'un citron
50g de pépites de chocolat

Dans une jatte mélanger le sucre, les noisettes, la farine, la levure et les épices. Creuser un puit et y verser la crème et les jaunes d'oeuf. Bien mélanger. Ajouter le chocolat, les zestes et jus. Monter les blancs en neige et les incorporer délicatement. Verser dans un moule et faire cuire 50mn à 150°.

Miam, miam et re-miam!
