



Ze ultimate Brioche aux pralines

A la MAP, programme "pâte", mettre dans l'ordre les ingrédients suivants:
100g de beurre en morceaux
175g de lait froid
1 oeuf
50g de sucre
1/2 cc de sel
350g de farine pour brioche (plus fine)
10g de levure fraîche

A la fin du cycle de la MAP rajouter une poignée de pralines et pétrir légèrement pour chasser l'air. Mettre dans le moule, et faire lever jusqu'à ce que la pâte doucle de volume. 
Faire chauffer le four à 180° et y enfourner la brioche pendant 20 à 25mn. 

